
  
 

   

Visita de los Miembros del Consejo de Dirección de AIMFR en Italia  

23/06/2014 – 29/06/2014 

Introducción 

En la semana entre el 23 y el 29 de Junio 2014 los representantes del Consejo de Dirección de la Asociación 

Internacional de los Movimientos Familiares de Formación Rural (AIMFR)  estuvieron en Italia por invitación 

de FARI,  para visitar y conocer a las empresas italianas donde los socios trabajan  y  tratan de interpretar y 

actualizar la formación profesional en alternancia, la valorización del patrimonio rural,  la solidaridad 

familiar y la innovación social.   

Participaron: el     . Octacilio Echenagusia, Presidente de AIMFR;        . Pedro Puig, Secretario General de 

la AIMFR; Señ. Francisco Cruz Fernandes de APEFRUM (Mozambique); el Señ Jose Milani Filho de ARCAFAR 

SUL (Brasil);  el Señ. Gerardo Bacalini de FACEPT (Argentina); el Señ. Xavier Michelin y el Señ. Serge Cheval 

de UMFREO (Francia). 

Para FARI – Federación Asociaciones Rurales Italianas  estuvieron presentes: ; el Presidente de FARI Ugo 

Ottavian; el Presidente de CEFAL Maria Teresa Castaldi; el Presidente de Scuola Centrale Formazione Emilio 

Gandini; el Presidente de Associazione Famiglie Rurali Sinistra Piave Luigino Rancan; el Presidente de la 

Accademia internazionale Arte Casearia Silvano Possagnolo; el Presidente de CECAT Giovanni Manera; el 

Vice Presidente di AFR Sinistra Piave Alessandro Toffoli; el Secretario de Associazione Famiglie Rurali 

Sinistra Piave Romano Volpato, el Director de CEFAL Flavio Venturi; el Director de Scuola Centrale 

Formazione Giovanni Zo i ;    Dir ctor d   a Accad mia i t r azio   d   ’Arte Casearia Carlo Piccoli; el 

Director de CECAT Stefano Facchin ; el Responsable de la Area Welfare de CEFAL  Giacomo Sarti; la 

Secretaria de la Accademia Arte Casearia Sara Azzolini. 

A continuación presentamos el informe de la ” semana    Ita ia “y las principales actividades. 

 

 

 

 

 

 



  
 

   

  

Lunes 23  de Junio 2014 

horario lugar programa actividades 

19.00 Bolonia, 
Hotel 
Accademia 

Aperitivo de acogida La delegación AIMFR participió a  una reunión con 
degustación de productos típicos de Bolonia con dos  de 
los socios  FARI , CEFAL y Scuola Centrale Formazione, 
durante la cual hubo la oportunidad de presentar 
brevemente el programa de la semana 
 

 
 

 

Martes 24 de Junio 2014 

horario lugar programa actividades 

09.30 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bolonia, via 
Nazionale  
Toscana 1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Encuentro con la 
Dirección de CEFAL y 
otras realidades 
socioeconómicas de 
MCL – Movimiento 
Trabajadores Cristianos  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Participación en la reunión en la sede de Bolonia CEFAL, 
en presencia de la Presidente Maria Teresa Castaldi, del 
Director Flavio Venturi, de y del responsable de la Area 
Welfare, Giacomo Sarti. 
Después de los saludos iniciales, el encuentro se  centró 
en : 
1- Venturi, valiendose también de su papel de Presidente 
Confap, ilustró el sistema escolar  y el sistema  legal de 
Italia,  que regula la formación profesional, oportunidad 
de formación para los jovenes los jovenes que no están 
en el logro educativo estándar y para los que encuentren 
trabajo inmediatamente en su justa dimensión 
Giacomo Sarti subrayó la importancia de trabajar 
conjuntamente  o, mejor dicho, de la capacidad de 
trabajar juntos para desarrollar proyectos y caminos 
innovadores 
2. También fue importante  la intervención de la Onlus 
CEFA, una organización no gubernamental que opera 
desde años en la región de América Latina, en Ecuador y 
Guatemala en particular. 
Andrea Tolomelli y Alice Fanti,   responsables de los 
proyetos, presentaron  las acciones implementadas 
relativamente a Ecuador y desarrollo de pequeñas 



  
 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
11.30 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bolonia, via 
Aldo Moro 30 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Reunión en el 
Departamento Servicio 
Políticas europeas y 
Políticas Internacionales 
– Región de Emilia 
Romagna 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

empresas en el área agrícola de Sucumbios y apoyo del 
plan de implementación para la gestión de los residuos; 
En Guatemala, la promoción del derecho a la educación y 
el papel de las mujeres, además de la mejora del 
potencial de producción y de los microcréditos del 
Departamento de El Quiché. 
La reunión  terminó con una la visita guiada  por la 
estructura de CEFAL: las aulas, la Sala Dardani y la sala de 
cocina. 
 

 
 
 
El Dr. Marco Capodaglio  y la  Dr.a Rossana Preus 
introducieron la tematica de la  internacionalización de 
las actividades realizadas por la Región y los proyectos de 
cooperación internacional implementados. 
Después de una breve presentación de las asociaciones  
vinculadas a AIMFR de los representantes presentes, 
hubo la posibilidad de  intercambiar  experiencias y  se 
presentó oportunidad de tejer  relaciones trans-
Europeas. 
 

 
 
 



  
 

   

13.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
15.00 
 
 

Bolonia,via 
della 
Liberazione 6 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bolonia 
 

Almuerzo en el 
restaurante formativo  
LE TORRI  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Reunión  del Consejo de 
Dirección AIMFR. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

El restaurante formativo "Le Torri"  recibió a la 
delegación del Consejo de Dirección  de la AIMFR;en esa 
ocasión se juntaron al grupo   el Presidente de FARI Ugo 
Ottavian,  Romano Volpato miembro fundador de AIMFR 
y Federica Sacenti de CEFAL. 
Esta oportunidad  permitió a los huéspedes  conocer la 
realidad del restaurante, donde los estudiantes 
adquieren las habilidades necesarias con la practica, y al 
mismo tiempo  benefician de los servicios de apoyo 
educativo y acompañamiento socio-laboral. 
 

 
 
 
Estuvieron presentes  : 
Octacilio Echangusia, Presidente AIMFR  
Pedro Puig-Calvo Segretario generale AIMFR 
Francisco Cruz Fernandes per APERFRUM 
Jose Milani Filho per ARCAFAR SUL 
Gerardo Bacalini per FACEPT 
Xavier Michelin per UMFREO 
Serge Cheval per UMFREO 
Giacomo Sarti, FARI   
Fueron envitados: Ugo Ottavian Presidente FARI  
Romano Volpato Secretario FARI 
 
Los Puntos al orden del dia han sido los siguientes: 
 1. Revisión de los acuerdos de la riunión en Honduras nel 
2013. 
2. Próxima riunión del Consejo de Administración AIMFR 
en Madrid del 30 Septiembre al 4 de Octubre 2014 
3. EPTI Sesión anual de Formación e Intercambio di 
programa provisional 
4. Información su CEFFA de Argentina y de Camerun 
5. Partecipación en la catedra UNESCO –CNAM  
Formación y practicas prof sio a  s “ – Parìs 8 y 9  de 
Julio 2014 
6. Demandas de adhesión: 
 a. ITAF (Colombia) 



  
 

   

 b. EFA (Corrientes)    
7. Solicitud reconocimento de los CFR de  spa  a      a 
situación actual 
8. Solicitud de demanda de apadrimìnamiento  CNP de 
Guatemala  e Centroamérica por parte de AIMFR e del  
CNP de la UMFREO 
9. Asamblea General  AIMFR en 2015 en Francia 
10. Varias y  sugerencias 
 
 

 

Miercoles 25 de Junio 2014 

horario lugar programa Actividades 

09.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Castefranco 
emilia (MO)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Visita el Instituto Profesional 

para las Tecnologías Agrícolas 

y los Servicios "Lazzaro 

Spallanzani" y a la  fabrica de 

quesos aneja 

Degustación de Parmigiano 
Reggiano                                             
www.istas.mo.it 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

El Instituto "Lazzaro Spallanzani"  es la única 
estructuran en Italia que,  gracias a su instalación, 
puede presumir, la producción de queso Parmigiano-
Reggiano mediante el control de toda la cadena y 
permitir que sus alumnos aprendan diariamente  el 
arte de  este famoso queso de denominación de origen 
protegida. 
El Profesor Pasquale Scarpone presentò a los 

participantes  en detalle los procedimientos que se 

necesitan en la fabricación del  Parmigiano;  fue 

también posible visitar la vinagrera  y descubrir la 

antigua tradición de la realización de otro tipico 

producto  emiliano: el vinagre balsamico tradicional de 

Modena 

 

http://www.istas.mo.it/


  
 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
12.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Zola 
Predosa 
(BO) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Visita al Punto del Gusto – 
Calle de los Vinos y de los 
 abor s “Città Cast   i Ci i gi y 
brunch en Villa  Edvige 
Garagnani 
www.puntodelgusto.it 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 

 

Il Punto del Gusto, ubicado en Villa Edvige Garagnani 

(edificio historico muy importante para el territorio)  – - 

promueve y organiza iniciativas para valorizar  los 

productos típicos  de la cocina y del turismo local, 

reproponiendo los platos de la comida de  tradicional , 

organizando clases y talleres de educación al gusto y al 

los sabores. 

Posteriormente,   siguió una degustación de productos 
ofrecidos por  a haci  da agrico a “ Ca '  oav ” qu   
permitió a los huespedes ponerse en contacto con una 
de las empresas del territorio.  
La visita  continuó con la ilustración del proyecto del 
Parque Giardino Campagna, alrededor de la Villa, que 
fue realizado para responder  a la necesidad de 
recuperar una relación con la tierra y sus productos, 
utilizando métodos y técnicas inspiradas por los 
conocimientos y competencias de la tradición agricola, 
en particolar cuando realizada conjuntamente. 
 

 
 
 

http://www.puntodelgusto.it/


  
 

   

16.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
20.30 

Dozza 
Imolese 
(BO)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bertinoro 
(FC) 
 
 
 
 
 

Visita a la tienda de vinos 
regional de Emilia Romagna, 
que se situa  en la sugestiva  
fortaleza medieval  de Dozza.  
Visita al pueblo medieval de 

Dozza y presentación del 

co curso d   “i  Muro Dipi to” 

( Pared Pintada ) 

www.comune.dozza.bo.it 

www.enotecaemiliaromagna.it  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

al Restaura t  Ca’ d  B  

www.cadebe.it’ 

 

La Asociación , que ha estado operando desde 1970, es 
un ejemplo de un modelo de gestión integrada entre 
los sectores público y privado para la promoción y la 
valorización del territorio y de los vinos  de la región. 
La Enoteca Regionale tiene su sede dentro de la Rocca 
Sforzesca de Dozza,  pueblo que se halla en la 
"frontera" entre Emilia y Romagna, conocida por 
pinturas en las paredes exteriores de las casas, 
pintadas  por artistas de renombre internacional a lo 
largo de 40 años. 
 

 

 
 
 
Restaurante con terraza panorámica abierto por el 
Tribunato de Romagna y el Ente Tutela Vini en 1971, 
donde los participantes tuvieron la oportunidad de 
profundizar su conocimiento de la comida regional y 
vino del territorio 
 

http://www.comune.dozza.bo.it/
http://www.enotecaemiliaromagna.it/
http://www.cadebe.it/


  
 

   

 
 

 

Jueves  26 de Junio 2014 

horario lugar programa actividades 

09.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Associazione 
Papa 
Giovanni 
XXIII 
Azienza 
Agricola San 
Fecondino 
Saludecio 
(RN) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Reunión/encuentro 
con la Asociacion Papa 
Giovanni XXIII  
La experiencia de el  
mod  o d  “ casa -  
fami ia “  d   a 
Asociación encuentra 
a  la experiencia de los 
Centros Educativos  de  
AIMFR 
www.apg23.org  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Giorgio Pieri, junto con Sara Zanni, ambos miembros de la 
Asociación, presentaron a la delegación la hacienda Agricola 
de San Fecondino: . unas 100 hectáreas de tierra cultivadas 
con agricultura orgánica desde 1984. La empresa genera 
aproximadamente 130 bovinos para la producción de leche y 
carne; se sirve de una instalación p qu   a y moderna para 
la producción de queso y una carnicería con venta directa de 
la carne de producción propia.  
 Ademas de ser vendida a un grupo de nivel nacional, la 
leche producida también es entragada directamente al 
publico a través de distribudores ubicados en dos municipios 
de Riccione y San Giovanni in Marignano. 
La realización de las actividades agrícolas está pensada al fin 
de acojer y rehabilitar personas con discapacidades físicas y 
psicológicas o personas con dificultades sociales como ex 
convictos o ex-alcohólicos o adictos a sustancias ". También 
está pensado para una reiserción profesional de los 
individuos  
 

 

http://www.apg23.org/


  
 

   

13.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
18.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cattolica 
(RN) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Forlimpopoli 
(FC) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Almuerzo en el Hotel 
Roya   a d Chi dr  ’s 
de Cattolica 
www.hotelroyal.apg23
.org  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Degustación educativa 

El aceite: aprender a 
reconocer la calidad 

www.loveyourtheart.e
u  

 

 

 

 

 

 

 

 

La gestión de el Hotel es cargo de APG23 SRL, una empresa 
que nació en la Asociación Papa Giovanni XXIII  en Diciembre 
de 2012, con el objetivo de ser un ambiente de trabajo 
relacionado a un nuevo concepto  de vida – lo de la 
“soci dad d   gratuito". 
El Hotel Royal, es un verdadero hotel de 3 estrellas situado 
en la parte central de Cattolica; pretende  ser una 
"plataforma de lanzamiento" para muchos jóvenes quienes, 
en sus historias, tuvieron dificultades sociales y familiares , y 
al mismo tiempo ser un lugar  maritimo abierto a todo tipo 
de viajeros.  
Rosa e Giorgio, responsables desde el Septiembre 2001,  de 
la organización del hotel, dieron la bienvenida a los 
miembros de la AIMFR y  compartieron  sus experiencias, 
personales y profesionales,  vinculadas a la membrecia a la 
Papa Giovanni XXIII 
 

.  
 
 
Degustación  guiada por Jasenka Kapuralin, catador AZZRI, 
dedicada al descubrimiento y conocimiento de los  
diferentes sabores de aceites provenientes de diversas áreas 
del Mediterráneo : 
Puglia  (presentado por GAL Meridaunia e IRFIP - FG); 
Istria (presentado por AZRRI/MIH e Scuola di turismo e 
ristorazione istriana); 
Emilia Romagna (presentado por Strada dei Vini e dei Sapori 
Città Castelli Ciliegi e Cefal); 
Escuela de Hoteleria de Forlimpopoli;  
La iniciativa pretendió construir un tiempo dedicado donde 
unas escuelas tienen un enfoque operativo y unas 
metodologías que promueven modos operacionales, en 
particular para los estudiantes jóvenes,y formación para el 
reconocimiento de la calidad. 
 
www.loveyourtheart.eu  
 

http://www.hotelroyal.apg23.org/
http://www.hotelroyal.apg23.org/
http://www.loveyourtheart.eu/
http://www.loveyourtheart.eu/
http://www.loveyourtheart.eu/


  
 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
20.00 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Forlimpopoli 
(FC) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Cena y participación a 
las Fiestas Artusianas 

 
 
A conclusión, las diferentes entidades  enxtranjeras 
pudieron encontrar a las autoridades locales que presidieron  
el evento, entre los cuales, la Asesor de las Políticas Sociales 
de la Región Emilia-Romagna, Teresa Marzocchi. 
 

 
 
 
Cita anual  que en el mes de Junio convierte Forlimpopoli en 
el centro de la cocina nacional, gracias a más de 150 eventos 
entre talleres y degustaciones y unos veinte encuentros 
dedicados a en la cultura de la comida. Una etapa de sabor a 
los pies de la fortaleza del siglo XIV de Forlimpopoli, en el 
centro histórico, donde se retitulan las calles y callejones y 
plazas se caracterizan como verdaderas rutas gastronómicas. 
Todo esto gracias a más de 60 restaurantes configurados 
específicamente para las Fiestas, además de los ya activo en 
Forlimpopoli. www.festartusiana.it  
La degustación se asocia a la reflexión social y cultural sobre 
la comida: el uso consciente, su sostenibilidad ambiental, el 
típico a través de las citas y reuniones con académicos e 
investigadores académicos y profesionales 
 
 

 

http://www.festartusiana.it/


  
 

   

Viernes  27 de Junio 2014 

horario lugar Programa actividades 

09.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
10.00 
 
 
 
 
 
 
 

Forlimpopoli 
(FC) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Forlimpopoli 
(FC) 
 
 
 
 
 
 

Visita turistica  a Casa Artusi 
www.casaartusi.it 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Seminario internacional : 
Educar  a lo bueno, a lo 
saludable y a lo correcto : la 
contribución de la medicina 
en el territorio 
 
 
 

Casa Artusi es el primer centro gastronómico dedicado a 
la cocina italiana casera en honor de Pellegrino Artusi 
(1820-1911 Florencia Forlimpopoli), autor de "La ciencia 
en la cocina y el arte de comer bien".  
Con la presencia de la Directora del Centro Susy Silva, el 
recorrido incluyó una visita a la Biblioteca,  solicitada 
por el mismo Artusi,  donde se halla  la colección  
Artusiana y la Colección de la gastronomía italiana,  y la 
Sala de Cocina, donde periodicamente se efectuan 
demostraciones y cursos, prácticos y teoricos, para 
cualquier persona que solicite este servicio. 
 

 

 
 
 
La iniciativa,tambien promovida por AIMFR ,fue dirigida 
principalmente a los monitores, en particular , a los que 
pertenecen a la red de socios de SCF, y a los 
partecipantes en el proyecto "Love Your Heart", con el 
objetivo de promover percursos de aprendizaje sobre 
las técnicas innovativas y metodologías para apoyar el 
crecimiento de una red de colaboración entre 
profesionales de hostelería y promover un sistema que 

http://www.casaartusi.it/


  
 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
19.30 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
San Pietro di 
Feletto (TV)  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Encuentro en la Lecheria 
Perenzin con unos miembros 
de FARI: 
AFR – San Giacomo di 
Veglia,  
Cecat – Castelfranco Veneto,  
Accademia Arte Casearia – 
Bagnolo 
www.afrsinistrapiave.it  
www.accademiacasearia.com 
www.perperenzin.com 
 

apoye el desarrollo de habilidades.en manera directa e 
indirecta. 
 Introduciò las tematicas el Presidente de Scuola 
Centrale Formazione, Emilio Gandini. 
Posteriormente hubo intervenciones de expertos y 
representantes que adhieren al proyecto "Love your 
Heart. 
La contribución de FARI fue a través de: 
 Lorena Sassi de CEFAL Emilia Romagna que presentado 
el proyecto "Love Your Heart" y     kit didactico “ H a th 
a d Food” . 
Silvano Possagnolo , Presidente de la Academia 
Internacional de la Arte Quesera que  expuso un 
i form  titu ado”  ducar a  o sa udab   y  o  correcto” 
 
AIMFR fue representada por Gerard Bacalini y Francisco 
Fernandes da Cruz, que ilustraron un informe titulado 
“  foqu s para  ducar    u  Ambi  t  d   co omía 
Global”. 
 

 
 
 
Participaron:  
Presidente Fari : Ugo Ottavian; 
Presidente de AFR Luigino Rancan 
Vice Presidente de AFR Alessandro Toffoli 
Secretario de AFR Romano Volpato 
 Presidente de CECAT Manera Giovanni   
Director de CECAT  Stefano Facchin 
Presidente de la Accademia Arte Casearia Silvano 
Possagnolo 
 Director de Accademia Arte Casearia Carlo Piccoli  
Secretaria  de Accademia Arte Casearia Azzalini Sara 
Azzalini 

http://www.afrsinistrapiave.it/
http://www.accademiacasearia.com/
http://www.perperenzin.com/


  
 

   

Estuvo presente también el Director del Istituto Tecnico 
Industrial, Prof. Del Mas,  interesado en formar una 
escuela familiar en su Instituto 
 
La reunión fue organizada para presentar a  la 
delegación  las entidades que pertenecen a  
Fari, mostrando las actividades específicas de cada 
miembro adherente. 
En esta ocasión se  reafirmó el compromiso de FARI 
para dar su apoyo a las actividades de la AIMFR, 
a través de sus delegados  Romano Volpato y  Giacomo 
Sarti. 
Siguió una visita a la instalación PER  de la Lechería 
Perenzin y finalmente la participación en la cena 
organizada en ese mismo lugar. 
Los huesped s asisti ro  tambié  a   v  to “  o idos y 
Cálices para Africa " del cual apreciaron la organización 
y donde vieron involucrados a muchos jóvenes del 
entorno,sensibles a las cuestiones de la solidaridad 
internacional, gracias a varios viajes en los paises donde 
AFR realiza algunos proyectos de cooperación 
 

 

 

 

Sabado 28  de Junio 2014 

horario lugar programa actividades 

09.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

S.Giacomo di 
Veglia (TV) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Encuentro con la realidad 
y de las actividades de 
AFR Associazione Famiglie 
Rurali Sinistra Piave". 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Visita a la bodega "Il Colle", donde el vicepresidente  
AFR Toffoli presentò a los huespedes las instalaciones 
para la produción de los vinos, ilustrò la importancia de 
la cultura del vino de la zona y organizó una 
degustación del vino tipico regional, el "prosecco". 
Siguieron unas visitas culturales organizadas por 
Volpato a la Abadía del siglo XII de Follina y al 
complejo "Castelbrando en Cison di Valmarino, situado 
en una posición panorámica, centro 
Palacio de congresos, hotel y restaurante utilizado para 
congresos a nivel europeo e internacional . 
Allì fue posible para el grupo disfutar un rico almuerzo.  
 



  
 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
15.00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Vittorio 
Veneto (TV) 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Visita a las realidade de la 
ciudad Vittorio Veneto 
(TV)  
www.vittorioveneto.gov.it  
 

 

 
 
 
Por la tarde, hubo una visita a la ciudad de Vittorio 
Veneto, una cita  con el obispo de la Diócesis en la 
Municipalidad de Colle Umberto y la  participación en la 
Santa Misa en una iglesia histórica. 
A conclusión, cena en el restaurante "al Giardinetto"  
en colle Umberto. 
Interesantes intercambios de opiniones, las 
perspectivas de cooperación, basado en la experiencia 
de innovación encontrada en nuestro territorio, en el 
sector de la restauración, turismo y sociales. 
 

 

http://www.vittorioveneto.gov.it/


  
 

   

 

Domingo  29 de Junio 

horario lugar programa actividades 

09.00 Venecia Visita turistica a la 
ciudad  única en el 
mundo: Venecia 
www.scuolaenologica.it  
www.enotecaveneta.it  
 

A vis  Pi otto, d   gado d   a coop rativa “ O ivotti, 
miembro de FARI, guiò en las calles de la ciudad  a los 
dos membro de AIMFR , Octacilio Echenagusia y 
Gerardo  Bacalini. 
La jornada se concluyó con una visita al "Istituto 
Tecnico-elaboración vinícola histórica 
Conegliano ", donde, en  unos locales restaurados se 
ha  a  a “  ot ca V   ta” . 
En esa estructura, que expone todos los vinos de la 
región del Véneto, se concluyó con una cena la semana 
de estancia de la delegación en Italia . 
Nos separamos y saludamos con el compromiso por 
parte de Bacalini para difundir algunas medidas y 
propuestas operativas, a la luz de impresiones positivas 
y conocimiento transpuesto  en Bolonia y en la sede 
FARI de San Giacomo di Veglia. 
 

 
 

 

 

 

 

  

http://www.scuolaenologica.it/
http://www.enotecaveneta.it/

