Visita de los Miembros del Consejo de Direccion de AIMFR en Italia

23/06/2014 — 29/06/2014
Introduccion

En la semana entre el 23 y el 29 de Junio 2014 los representantes del Consejo de Direccion de la Asociacidn
Internacional de los Movimientos Familiares de Formacion Rural (AIMFR) estuvieron en Italia por invitacion
de FARI, para visitar y conocer a las empresas italianas donde los socios trabajan y tratan de interpretary
actualizar la formacién profesional en alternancia, la valorizacién del patrimonio rural, la solidaridad

familiar y la innovacién social.

Participaron: el Sen. Octacilio Echenagusia, Presidente de AIMFR; el Sefi. Pedro Puig, Secretario General de
la AIMFR; Sef. Francisco Cruz Fernandes de APEFRUM (Mozambique); el Sefi Jose Milani Filho de ARCAFAR
SUL (Brasil); el Sei. Gerardo Bacalini de FACEPT (Argentina); el Sef. Xavier Michelin y el Sef. Serge Cheval
de UMFREO (Francia).

Para FARI — Federacién Asociaciones Rurales Italianas estuvieron presentes: ; el Presidente de FARI Ugo
Ottavian; el Presidente de CEFAL Maria Teresa Castaldi; el Presidente de Scuola Centrale Formazione Emilio
Gandini; el Presidente de Associazione Famiglie Rurali Sinistra Piave Luigino Rancan; el Presidente de la
Accademia internazionale Arte Casearia Silvano Possagnolo; el Presidente de CECAT Giovanni Manera; el
Vice Presidente di AFR Sinistra Piave Alessandro Toffoli; el Secretario de Associazione Famiglie Rurali
Sinistra Piave Romano Volpato, el Director de CEFAL Flavio Venturi; el Director de Scuola Centrale
Formazione Giovanni Zonin; el Director de la Accademia internazione dell’Arte Casearia Carlo Piccoli; el
Director de CECAT Stefano Facchin ; el Responsable de la Area Welfare de CEFAL Giacomo Sarti; la

Secretaria de la Accademia Arte Casearia Sara Azzolini.

A continuacidn presentamos el informe de la ” semana en Italia “y las principales actividades.
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Lunes 23 de Junio 2014
| horario [lugar  |programa  [actividades |

Bolonia, Aperitivo de acogida La delegacion AIMFR participié a una reuniéon con

Hotel degustacion de productos tipicos de Bolonia con dos de

Accademia los socios FARI , CEFAL y Scuola Centrale Formazione,
durante la cual hubo la oportunidad de presentar
brevemente el programa de la semana

Martes 24 de Junio 2014
| horario [lugar | programa  [actividades |

Bolonia, via Encuentro con la Participacion en la reunion en la sede de Bolonia CEFAL,
Nazionale Direccion de CEFAL y en presencia de la Presidente Maria Teresa Castaldi, del
Toscana 1 otras realidades Director Flavio Venturi, de y del responsable de la Area
socioecondmicas de Welfare, Giacomo Sarti.
MCL — Movimiento Después de los saludos iniciales, el encuentro se centrd

Trabajadores Cristianos en:
1- Venturi, valiendose también de su papel de Presidente
Confap, ilustré el sistema escolar y el sistema legal de
Italia, que regula la formacion profesional, oportunidad
de formacion para los jovenes los jovenes que no estan
en el logro educativo estandar y para los que encuentren
trabajo inmediatamente en su justa dimensién
Giacomo Sarti subraydé la importancia de trabajar
conjuntamente o, mejor dicho, de la capacidad de
trabajar juntos para desarrollar proyectos y caminos
innovadores
2. También fue importante la intervencidon de la Onlus
CEFA, una organizacion no gubernamental que opera
desde afios en la regidn de América Latina, en Ecuador y
Guatemala en particular.
Andrea Tolomelli y Alice Fanti, responsables de los
proyetos, presentaron las acciones implementadas
relativamente a Ecuador y desarrollo de pequefias
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empresas en el area agricola de Sucumbios y apoyo del
plan de implementacidn para la gestion de los residuos;
En Guatemala, la promocion del derecho a la educacién y
el papel de las mujeres, ademds de la mejora del
potencial de produccién y de los microcréditos del
Departamento de El Quiché.

La reunién termind con una la visita guiada por la
estructura de CEFAL: las aulas, la Sala Dardani y la sala de
cocina.

El Dr. Marco Capodaglio y la Dr.a Rossana Preus
introducieron la tematica de la internacionalizacidon de
las actividades realizadas por la Region y los proyectos de
cooperacion internacional implementados.

Después de una breve presentacion de las asociaciones
vinculadas a AIMFR de los representantes presentes,
hubo la posibilidad de intercambiar experiencias y se
presentd oportunidad de tejer relaciones trans-
Europeas.

Bolonia, via Reunion en el

Aldo Moro 30  Departamento Servicio
Politicas europeas y
Politicas Internacionales
— Regidn de Emilia
Romagna
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Bolonia,via Almuerzo en el El restaurante formativo "Le Torri" recibio a la

della restaurante formativo delegacion del Consejo de Direcciéon de la AIMFR;en esa

Liberazione 6 LE TORRI ocasion se juntaron al grupo el Presidente de FARI Ugo
Ottavian, Romano Volpato miembro fundador de AIMFR
y Federica Sacenti de CEFAL.
Esta oportunidad permitié a los huéspedes conocer la
realidad del restaurante, donde los estudiantes
adquieren las habilidades necesarias con la practica, y al
mismo tiempo benefician de los servicios de apoyo
educativo y acompafiamiento socio-laboral.

Bolonia Reunién del Consejo de  Estuvieron presentes :
Direccién AIMFR. Octacilio Echangusia, Presidente AIMFR

Pedro Puig-Calvo Segretario generale AIMFR
Francisco Cruz Fernandes per APERFRUM

Jose Milani Filho per ARCAFAR SUL

Gerardo Bacalini per FACEPT

Xavier Michelin per UMFREO

Serge Cheval per UMFREO

Giacomo Sarti, FARI

Fueron envitados: Ugo Ottavian Presidente FARI
Romano Volpato Secretario FARI

Los Puntos al orden del dia han sido los siguientes:

1. Revision de los acuerdos de la riunidon en Honduras nel
2013.

2. Préxima riunion del Consejo de Administracion AIMFR
en Madrid del 30 Septiembre al 4 de Octubre 2014

3. EPTI Sesidn anual de Formacion e Intercambio di
programa provisional

4. Informacién su CEFFA de Argentina y de Camerun

5. Partecipacion en la catedra UNESCO —CNAM
Formacién y practicas profesionales “—Paris 8y 9 de
Julio 2014

6. Demandas de adhesion:

a. ITAF (Colombia)
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Miercoles 25 de Junio 2014

horario

lugar

programa

Actividades
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o» el


http://www.istas.mo.it/

Zola
Predosa
(BO)
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Visita al Punto del Gusto —
Calle de los Vinos y de los
Sabores “Citta Castelli Ciliegi y
brunch en Villa Edvige
Garagnani
www.puntodelgusto.it

Il Punto del Gusto, ubicado en Villa Edvige Garagnani
(edificio historico muy importante para el territorio) —-
promueve y organiza iniciativas para valorizar los
productos tipicos de la cocina y del turismo local,
reproponiendo los platos de la comida de tradicional,
organizando clases y talleres de educacién al gusto y al
los sabores.

Posteriormente, siguié una degustacion de productos
ofrecidos por la hacienda agricola “ Ca ' Soave” que
permitid a los huespedes ponerse en contacto con una
de las empresas del territorio.

La visita continud con la ilustracion del proyecto del
Parque Giardino Campagna, alrededor de la Villa, que
fue realizado para responder a la necesidad de
recuperar una relacién con la tierra y sus productos,
utilizando métodos y técnicas inspiradas por los
conocimientos y competencias de la tradicidn agricola,
en particolar cuando realizada conjuntamente.
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http://www.puntodelgusto.it/

Dozza
Imolese
(BO)

Bertinoro
(FC)
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Visita a la tienda de vinos La Asociacién , que ha estado operando desde 1970, es
regional de Emilia Romagna, un ejemplo de un modelo de gestion integrada entre
que se situa en la sugestiva los sectores publico y privado para la promocion y la
fortaleza medieval de Dozza.  valorizacién del territorio y de los vinos de la region.

Visita al pueblo medieval de La Enoteca Regionale tiene su sede dentro de la Rocca
Dozza y presentacion del Sforzesca de Dozza, pueblo que se halla en Ia

n n ™" .
concurso de “il Muro Dipinto” frontera entre Emilia y Rom.agna, conocida por
pinturas en las paredes exteriores de las casas,
pintadas por artistas de renombre internacional a lo

( Pared Pintada )

www.comune.dozza.bo.it

largo de 40 afios.

www.enotecaemiliaromagna.it

al Restaurante Ca’ de Be Restaurante con terraza panordmica abierto por el

www.cadebe.it’

Tribunato de Romagna y el Ente Tutela Vini en 1971,
donde los participantes tuvieron la oportunidad de
profundizar su conocimiento de la comida regional y
vino del territorio
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Jueves 26 de Junio 2014
[lugar | programa  [actividades |

09.00 Associazione Reunidon/encuentro Giorgio Pieri, junto con Sara Zanni, ambos miembros de la
Papa con la Asociacion Papa Asociacion, presentaron a la delegacion la hacienda Agricola
Giovanni Giovanni XXIII de San Fecondino: . unas 100 hectdreas de tierra cultivadas
XXII La experiencia de el con agricultura orgdnica desde 1984. La empresa genera
Azienza modelo de “ casa - aproximadamente 130 bovinos para la produccion de leche y
Agricola San  familia “ dela carne; se sirve de una instalacion pequefna y moderna para
Fecondino Asociacion encuentra  la produccién de queso y una carniceria con venta directa de
Saludecio a la experiencia de los la carne de produccion propia.

(RN) Centros Educativos de  Ademas de ser vendida a un grupo de nivel nacional, la
AIMFR leche producida también es entragada directamente al
www.apg23.org publico a través de distribudores ubicados en dos municipios

de Riccione y San Giovanni in Marignano.

La realizacidn de las actividades agricolas esta pensada al fin
de acojer y rehabilitar personas con discapacidades fisicas y
psicolégicas o personas con dificultades sociales como ex
convictos o ex-alcohdlicos o adictos a sustancias ". También
estd pensado para una reisercion profesional de los
individuos
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http://www.apg23.org/

Cattolica Almuerzo en el Hotel La gestion de el Hotel es cargo de APG23 SRL, una empresa

(RN) Royal Sand Children’s  que nacid en la Asociacién Papa Giovanni XXIll en Diciembre
de Cattolica de 2012, con el objetivo de ser un ambiente de trabajo
www.hotelroyal.apg23 relacionado a un nuevo concepto de vida — lo de la
.org “sociedad del gratuito".

El Hotel Royal, es un verdadero hotel de 3 estrellas situado
en la parte central de Cattolica; pretende ser una
"plataforma de lanzamiento" para muchos joévenes quienes,
en sus historias, tuvieron dificultades sociales y familiares , y
al mismo tiempo ser un lugar maritimo abierto a todo tipo
de viajeros.

Rosa e Giorgio, responsables desde el Septiembre 2001, de
la organizaciéon del hotel, dieron la bienvenida a los
miembros de la AIMFR y compartieron sus experiencias,
personales y profesionales, vinculadas a la membrecia a la
Papa Giovanni XXIII

Forlimpopoli Degustacion educativa Degustacién guiada por Jasenka Kapuralin, catador AZZRI,
dedicada al descubrimiento y conocimiento de los
diferentes sabores de aceites provenientes de diversas areas
del Mediterraneo :
www.loveyourtheart.e  pyglia (presentado por GAL Meridaunia e IRFIP - FG);
u Istria (presentado por AZRRI/MIH e Scuola di turismo e
ristorazione istriana);
Emilia Romagna (presentado por Strada dei Vini e dei Sapori
Citta Castelli Ciliegi e Cefal);
Escuela de Hoteleria de Forlimpopoli;
La iniciativa pretendidé construir un tiempo dedicado donde
unas escuelas tienen un enfoque operativo y unas
metodologias que promueven modos operacionales, en
particular para los estudiantes jovenes,y formacion para el
reconocimiento de la calidad.

(FC) El aceite: aprender a
reconocer la calidad

www.loveyourtheart.eu
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Forlimpopoli
(FC)
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Cena y participacién a
las Fiestas Artusianas

e
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A conclusidon, las diferentes entidades enxtranjeras
pudieron encontrar a las autoridades locales que presidieron
el evento, entre los cuales, la Asesor de las Politicas Sociales
de la Regidn Emilia-Romagna, Teresa Marzocchi.
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Cita anual que en el mes de Junio convierte Forlimpopoli en
el centro de la cocina nacional, gracias a mas de 150 eventos
entre talleres y degustaciones y unos veinte encuentros
dedicados a en la cultura de la comida. Una etapa de sabor a
los pies de la fortaleza del siglo XIV de Forlimpopoli, en el
centro histérico, donde se retitulan las calles y callejones y
plazas se caracterizan como verdaderas rutas gastrondmicas.
Todo esto gracias a mas de 60 restaurantes configurados
especificamente para las Fiestas, ademas de los ya activo en
Forlimpopoli. www.festartusiana.it

La degustacion se asocia a la reflexidn social y cultural sobre
la comida: el uso consciente, su sostenibilidad ambiental, el
tipico a través de las citas y reuniones con académicos e
investigadores académicos y profesionales
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http://www.festartusiana.it/

Viernes 27 de Junio 2014

| horario | lugar | Programa____________|actividades |

09.00 Forlimpopoli Visita turistica a Casa Artusi  Casa Artusi es el primer centro gastronémico dedicado a

(FC) WWww.casaartusi.it la cocina italiana casera en honor de Pellegrino Artusi
(1820-1911 Florencia Forlimpopoli), autor de "La ciencia
en la cocina y el arte de comer bien".
Con la presencia de la Directora del Centro Susy Silva, el
recorrido incluyé una visita a la Biblioteca, solicitada
por el mismo Artusi, donde se halla la coleccidon
Artusiana y la Coleccion de la gastronomia italiana, y la
Sala de Cocina, donde periodicamente se efectuan
demostraciones y cursos, practicos y teoricos, para
cualquier persona que solicite este servicio.

Forlimpopoli Seminario internacional : La iniciativa,tambien promovida por AIMFR ,fue dirigida
(FC) Educar a lo bueno, a lo principalmente a los monitores, en particular , a los que
saludable y a lo correcto : la pertenecen a la red de socios de SCF, y a los

contribucién de la medicina partecipantes en el proyecto "Love Your Heart", con el

en el territorio objetivo de promover percursos de aprendizaje sobre

las técnicas innovativas y metodologias para apoyar el

crecimiento de una red de colaboracion entre

profesionales de hosteleria y promover un sistema que
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apoye el desarrollo de habilidades.en manera directa e
indirecta.

Introducio las tematicas el Presidente de Scuola
Centrale Formazione, Emilio Gandini.

Posteriormente hubo intervenciones de expertos vy
representantes que adhieren al proyecto "Love your
Heart.

La contribucidon de FARI fue a través de:

Lorena Sassi de CEFAL Emilia Romagna que presentado
el proyecto "Love Your Heart" y el kit didactico “ Health
and Food” .

Silvano Possagnolo , Presidente de la Academia
Internacional de la Arte Quesera que expuso un
informe titulado” Educar a lo saludable y lo correcto”

AIMFR fue representada por Gerard Bacalini y Francisco
Fernandes da Cruz, que ilustraron un informe titulado
“Enfoques para Educar en un Ambiente de Economia
Global”.

| O" ‘
Arfusiana

San Pietrodi  Encuentro en la Lecheria Participaron:
Feletto (TV)  Perenzin con unos miembros ~ Presidente Fari: Ugo Ottavian;
de FARI: Presidente de AFR Luigino Rancan
AFR = San Giacomo di Vice Presidente de AFR Alessandro Toffoli
Veglia, Secretario de AFR Romano Volpato
Cecat — Castelfranco Veneto,  Presidente de CECAT Manera Giovanni
Accademia Arte Casearia — Director de CECAT Stefano Facchin
Bagnolo Presidente de la Accademia Arte Casearia Silvano
www.afrsinistrapiave.it Possagnolo
www.accademiacasearia.com Director de Accademia Arte Casearia Carlo Piccoli
WWW.perperenzin.com Secretaria de Accademia Arte Casearia Azzalini Sara
Azzalini
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Sabado 28 de Junio 2014
horario | lugar programa actividades
09.00

o» el




Vittorio
Veneto (TV)
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Visita a las realidade de la
ciudad Vittorio Veneto
(TV)
www.vittorioveneto.gov.it
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Por la tarde, hubo una visita a la ciudad de Vittorio
Veneto, una cita con el obispo de la Didcesis en la
Municipalidad de Colle Umberto y la participacién en la
Santa Misa en una iglesia histdrica.

A conclusion, cena en el restaurante "al Giardinetto"
en colle Umberto.

Interesantes  intercambios de  opiniones, las
perspectivas de cooperacidn, basado en la experiencia
de innovacidon encontrada en nuestro territorio, en el
sector de la restauracidn, turismo y sociales.

o5zl


http://www.vittorioveneto.gov.it/

Domingo 29 de Junio

| horario | lugar | programa | actividades

09.00 Venecia Visita turistica a la Alvise Pilotto, delegado de la cooperativa “ Olivotti,
ciudad Unica en el miembro de FARI, guio en las calles de la ciudad a los
mundo: Venecia dos membro de AIMFR , Octacilio Echenagusia y

www.scuolaenologica.it Gerardo Bacalini.

www.enotecaveneta.it La jornada se concluyé con una visita al "Istituto
Tecnico-elaboracidn vinicola histdrica
Conegliano ", donde, en unos locales restaurados se
halla la “Enoteca Veneta” .
En esa estructura, que expone todos los vinos de la
region del Véneto, se concluyd con una cena la semana
de estancia de la delegacion en Italia .
Nos separamos y saludamos con el compromiso por
parte de Bacalini para difundir algunas medidas y
propuestas operativas, a la luz de impresiones positivas
y conocimiento transpuesto en Bolonia y en la sede
FARI de San Giacomo di Veglia.
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